
 
 

Sylvester-Menü 2025/2026 
 
 

Begrüßung 
Champagner mit Granatapfellikör 

Amouse Bouche 
Süße Zucchinistifte mit Passionsfruchtcreme 

 
Suppe 

 
Schwarzwurzel-Cremesuppe mit Karamellisiertem 

Maronen-Topping und Zimt-Croutons 
 

Vorspeise 
 

Jakobs-Muscheln gegrillt 
auf Beeren-Trauben-Rucola-Salat 

mit feinem Orangen-Honig-Dressing 
 

Hauptspeisen 
 

Wolfbarsch-Filet kross gebraten auf Langusten-
Kartoffelpüree in feiner Krustentier-Sauce 

 
Oder 

Kalbs-Entrecote mit Schalotten -Trüffel-Kruste gebacken 
auf Rotwein-Reduktion serviert mit Auberginen-Gelbe-

Linsenpüree 
 

Dessert 
Fadenteig-Nest mit einem Kern aus Vanille-Pistazien-

Creme begleitet von Weinberg-Pfirsich-Sorbet 
pro Person 73€ 

 
 


