VALENTINSTAG
4-Gdnge-Menii

Glas C ﬁampagner mit CKumquat-LiEO’r
gfass of cﬁampagne with Eumquat [iqueur

KKKKK

‘Petersi[ienwurze(-Creme-Su}oj)e mit T ru'lﬁ(el}cﬁaum und CBe[uga-ﬂCaviar-
finfage

Parsley root cream soup with truffle foam and beluga caviar
Y ip 9

KKKKK

Marinierte Jakobsmuschel -Scheiben auf Sﬁery-‘]’bmatvn-ﬂvocado-
Tartar ve1:feinert mit Basilikum-Pesto und gerosteten Pinienkernen

Marinated sca[@a slices on sﬁerry tomato avocado tartare refinec[ with basil pesto and roasted

jaine nuts

KKKKK

St.iPet'ers'ﬁscﬁ-‘Pi[et in Olivendl geﬁmt@n auf ‘Krustentier -Weiﬂwein-

Sauce serviert mit S ﬁrim}os-?\/leeresa[gen-ﬂ{isotto

St. Peter s ﬁsﬁ ﬁ[fet fn’ec[ in olive oil on crustacean white wine sauce served with sﬁm’m}o and

seaweed risotto

Oder/Or
Ka[ﬁsﬁﬁet in ‘Mittelmeerkriuter -Mandel kruste, rosa gegart auf

Rotwein-Teigen-Rec[uEﬁon an Scﬁwarzwurze[—?luﬁerginen-‘Mousse

Veal ﬁ[fet cooked in Mediterranean herbs and almonds on red wine and fig reduction with sa[siﬁ/
and eggpfcmt mousse

KKKKK

Rosenwasser-Vanille-Creme
mit karamellisiertem Zuckerdeckel und Beeren-Schoko-Haube

Rosewater vanilla cream with caramelized sugar topping and Berry-cﬁocofaw topping



